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Наслаждайтесь вкусной здоровой пищей или создавайте натуральные 

средства для ухода за кожей одним нажатием кнопки! 

Magical Butter сделает ваши рецепты лучше! 

 Брауни 

 Печенье 

 Смузи 

 Соусы 

 Супы 

 Овощи 

 Конфеты 

 Приправы к салатам 

 Морепродукты 

 Маринады 

 Мясо 

 Напитки 

 Лосьоны и кремы 
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Эксклюзивная технология Magical Butter извлекает питательные вещества 

из растений напрямую в масло, масла для готовки, алкоголь и лосьоны. 

Работает с: 

 Маслом 

 Настойками 

 Арахисовым маслом 

 Кукурузным маслом 

 Оливковым маслом 

 Кокосовым маслом 

 Подсолнечным маслом 

 Маслом виноградной косточки 

 Маслом авокадо 

 И другими 

Свойства 

 Полностью автоматические программные циклы, контролируемые 

микропроцессором 

 За цикл вырабатывает 2-5 чашки (475 – 1180 мл) 

 Наша эксклюзивная технология гарантирует равномерный нагрев 

 Питчер сделан полностью из нержавеющей стали 

 Встроенные цифровые термостат и сенсор осуществляют на вашей кухне 

контроль температуры лабораторного уровня для получения достоверных 

результатов 

 Вы получите растительные масла меньше чем за 1 час! 

 Растительный концентрат получается меньше чем за 2 часа! 

 Растительная вытяжка получится менее чем за 4 часа! 

 Рецепты – отпустите на волю свое воображение! 

 Самоочищается! 
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Поздравляем с покупкой! 

Magical Butter предоставляет много преимуществ возникших в результате 

многолетних исследований и отзывов клиентов. Исследования продолжают 

открывать множество потенциальных лечебных свойств растений, таких как 

помощь пациентам со следующими заболеваниями: 

 Рак 

 Заболевания сердца 

 Высокое давление 

 Множественный склероз 

 Расстройства сна 

 Глаукома 

 Эпилепсия 

 ВИЧ/СПИД 

 Сексуальные расстройства 

 Ожирение 

 Психические расстройства 

 Многие другие 

Magical Butter упрощает процесс интеграции растений в ваш здоровый 

образ жизни. Возможности безграничны. (это утверждение не подтверждено 

Администрацией США по пищевым продуктам и лекарственным веществам. 

Это устройство не предназначено для диагностики, профилактики, лечения и 

предупреждения заболеваний Свод федеральных правил США 21 101.93) 

Вы можете найти чудесные рецепты и забавные видео как готовить здесь: 

magicalbutter.com/recipes. 

 

 

 

 

 



6 

 

Важные сведения о безопасности 

Команда сайта MagicalButter.com напоминает, что при использовании 

устройства Magical Butter, как и любого другого электрического прибора 

следует всегда придерживаться всем известных и логичных правил таких как: 

1. Прочтите все инструкции перед тем как начать работу с устройством (Мы 

не шутим. Вы должны сделать это сейчас. В этом списке вы найдете 

много значимых вещей, о которых вы могли и не знать. Поверьте нам). 

2. Не прикасайтесь к горячим поверхностям. Используйте ручки и кнопки. 

3. Во избежание поражения электрическим током не мочите и не 

погружайте в жидкости шнур питания, штепселя, компоненты 

электроники, низ, верх устройства, мотор, и черные пластиковые части. 

4. Если работа происходит в присутствие детей или при их участии 

необходим более строгий контроль. 

5. Отключите устройство из розетки перед чисткой или же если оно не 

используется. Дайте устройству остыть перед чисткой или разборкой. 

6. Не работайте с устройствами, у которых поврежден шнур питания или 

которые были повреждены или неправильно функционировали. Верните 

устройство в ближайший авторизированный сервисный центр для 

проверки, починки или настройки. 

7. Использование любых аксессуаров от других производителей и без 

рекомендации компании Magical Butter может привести к серьезным 

рискам и травмам. Смотри положения о гарантии. 

8. Не используйте на улице. 

9. Не позволяйте шнуру питания свешиваться через край стола или 

прикасаться к горячим поверхностям. 

10.  Не помещайте устройство на или рядом с печкой, а также в или на 

нагреватель. 

11.  Будьте предельно осторожны при перемещении сосудов с горячими 

маслами или другими горячими жидкостями. 

12.  Всегда сначала вставляйте шнур питания в устройство и только потом 

подключайте его к розетке. Для отключения из розетки переведите любое 

контролирующее приспособление в режим выключено и только после 

этого отключайте прибор из розетки. 
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13.  Пользуйтесь устройствами только по назначению. 

14.  Устройство Magical Butter не является медицинским прибором. Любые 

утверждение касательно устройства не подтверждены Администрацией 

США по пищевым продуктам и лекарственным веществам. Это 

устройство не предназначено для диагностики, профилактики, лечения и 

предупреждения заболеваний Свод федеральных правил США 21 101.93. 

15.  Используйте устройство только в хорошо вентилируемых помещениях. 

16.  Держите устройство подальше от огня и искр и не зажигайте огонь 

внутри устройства. 

17.  Устройство Magical Butter и его компоненты очень сильно нагреваются 

во время использования. Пожалуйста, примите все необходимые меры 

для избегания ожогов. 

18.  Не пользуйтесь устройствами рядом с детьми без присмотра. 

19.  Всегда отключайте устройство из розетки перед чисткой или разборкой. 

20.  Избегайте контакта с движущимися частями. Не вставляйте руки, пальцы 

и посторонние предметы в работающее устройство. 

21.  Используйте только оригинальный шнур питания, идущий в комплекте. 

Если шнур или штепсель повреждены, или же устройство неправильно 

функционирует или было уронено, или повреждено другим способом, НЕ 

ПОЛЬЗУЙТЕСЬ устройством. Позвоните нам немедленно по телефону 

(800) 420-4334. 

22.  Примите к сведению, что внутренние лезвия устройства очень острые. 

Поэтому обходитесь с ними очень осторожно, особенно когда вы 

разбираете, собираете или чистите устройство. 

23.  Не пользуйтесь устройством, если какая-либо из ее частей сломана, 

треснута выщерблена или если лезвия сломаны, треснуты или 

разболтаны. 

24.  Никогда не помещайте очистительные фильтры внутрь устройства. 

Лезвия уничтожат фильтр, а фильтр повредит лезвия. Фильтр 

используется только после того как устройство завершит цикл 

приготовления. Фильтр никогда не используется внутри машины. 

25.  Используйте устройство только по назначению. 
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26.  Всегда используйте устройство только с прочно закрытой крышкой 

питчера. Если движущиеся лезвия будут открыты, это может стать 

причиной травмы. 

27.  Не наполняйте устройство меньше линии MIN и больше линии MAX. 

28.  Не оставляйте устройство без присмотра, когда оно работает или 

подключено к сети. 

29.  После цикла приготовления отсоедините шнур питания и отложите его в 

сторону. Аккуратно снимите крышку устройства и отложите в сторону. 

Держа очистительный фильтр над емкостью, в которой вы будете хранить 

субстанцию, вылейте в него содержимое питчера и дайте содержимому 

пройти через фильтр. Для безопасности и гигиены используйте перчатку 

для того чтобы удерживать и выдавливать фильтр для того чтобы не 

загрязнить субстанцию и защитить руку от горячего содержимого 

питчера. 

30.  Сохраните эту инструкцию. 
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Знакомство с MB2 

 

1. Верхняя часть: внутри находятся мотор и микропроцессор. 

2. Ручка верхней части. 

3. Кнопка регулировки температуры: Нет нагрева, 54 градуса Цельсия, 71, 

88, и 104 градусов Цельсия. Нажмите кнопку регулировки температуры 

если вы используете устройство на большой высоте или в сухом климате. 

4. Кнопки таймера: 1 час/масло, 2 часа/концентрат, 4 часа/вытяжка, 8 часов 

и Очистка. 

5. Ручка питчера. 

6. Разъем: вставьте сюда шнур питания перед тем как использовать 

устройство. 

7. Нагревательный элемент: нагревает ингредиенты. 

8. Питчер: сделан из нержавеющей стали. 

9. Специализированное лезвие: перемалывает и перемешивает ингредиенты. 

10.  Сенсор переполнения: препятствует выкипанию ингредиентов. 
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11.  Цифровой термостат: для максимального контроля температуры. 

12.  Мотор: бытового типа. 

Не погружайте в жидкости и не мочите части 1-7. Используйте влажную 

тряпку. Не погружайте в жидкости питчер. Не позволяйте черным частям 

намокать. 

 

Технические характеристики 

Объем: 2 – 5 чашек (475 – 1188 мл) 

Вес: 3,63 кг 

Высота: 31,75 см 

Ширина: 24,13 см 

Напряжение: 110 В (модель для США), 220 В (международная модель), 240 В 

(модель для Великобритании/Австралии) 

Частота: 60Гц 

Мотор: бытового типа 
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ВНИМАНИЕ! 

Опасность ожога 

Питчер, верхняя часть устройства и субстанции очень горячие во время и после 

использования 

 

Волшебное Масло 

Ингредиенты: 

7 – 14 грамм растений на чашку (240 мл) * 

2 – 5 чашек (475 – 1180 мл) несоленого мягкого масла (для лучшего 

результата – растопленного) ** 

1 столовая ложка (15 мл) лецитина на чашку (240 мл) *** 

Не используйте маргарин и воду 

 

Как приготовить: 

1. Поместите ингредиенты в устройство Magical Butter и закрепите верхнюю 

часть. 

2. Нажмите кнопку контроля температуры и выберите 71 градус Цельсия, 

после чего нажмите кнопку 2 часа. 

3. После того как цикл завершится, отключите устройство от розетки и 

снимите верхнюю часть. Оденьте перчатку, идущую в комплекте и 

медленно слейте содержимое питчера через фильтр в формы для 

выпекания, формы для льда или в другой контейнер для хранения. 
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Заметки шеф-повара: 

* Для лучшего результата предварительно не измельчайте растения. Вес 

растений выбирайте в соответствие со своими предпочтениями. 

** Для оптимальной экстракции и максимального действия, основываясь на 

многочисленных экспериментах на кухне, наш шеф-повар рекомендует 

предварительно растопить масло перед тем как добавлять его в питчер. 

*** Вы можете выбрать подсолнечный, рисовый или соевый лецитин потому 

что мы настойчиво рекомендуем добавить его. Лецитин — это эмульгатор, 

используемый в пищевой и фармацевтической промышленностях для 

связывания ингредиентов в липидах (маслах, жирах). Он помогает увеличить 

содержание биологических веществ растений в высоко липидных смесях 

усиливая мощность экстрактов. Лецитин в форме гранул, порошка или 

жидкости можно приобрести в аптеках или магазинах здорового питания. 

Любая форма хороша кроме капсул, поскольку там содержится много добавок. 

 

ВНИМАНИЕ! 

Опасность ожога 

Питчер, верхняя часть устройства и субстанции очень горячие во время и после 

использования 
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Волшебное масло для готовки 

Ингредиенты: 

7 – 14 грамм растений на чашку (240 мл) * 

2 – 5 чашек (475 – 1180 мл) масла для готовки (предпочтительнее использовать 

кокосовое масло, но также подойдет оливковое, подсолнечное, миндальное, 

грецкое, кунжутное, арахисовое масло, а также масло авокадо, макадамия или 

масло из виноградных косточек. Обычные соевое, кукурузное масло, а также 

масло канола не рекомендованы). 

1 столовая ложка (15 мл) лецитина на чашку (240 мл) ** 

 

Как приготовить: 

1. Поместите ингредиенты в устройство Magical Butter и закрепите верхнюю 

часть. 

2. Нажмите кнопку контроля температуры и выберите 71 градус Цельсия, 

после чего нажмите кнопку 1 час. 

3. После того как цикл завершится, отключите устройство от розетки и 

снимите верхнюю часть. Оденьте перчатку, идущую в комплекте и 

медленно слейте содержимое питчера через фильтр в формы для 

выпекания, формы для льда или в другой контейнер для хранения. 

 

Заметки шеф-повара: 

* Для лучшего результата предварительно не измельчайте растения. Вес 

растений выбирайте в соответствие со своими предпочтениями. 

** Вы можете выбрать подсолнечный, рисовый или соевый лецитин 

потому что мы настойчиво рекомендуем добавить его. Лецитин — это 

эмульгатор, используемый в пищевой и фармацевтической промышленностях 

для связывания ингредиентов в липидах (маслах, жирах). Он помогает 

увеличить содержание биологических веществ растений в высоко липидных 

смесях усиливая мощность экстрактов. Лецитин в форме гранул, порошка или 

жидкости можно приобрести в аптеках или магазинах здорового питания. 

Любая форма хороша кроме капсул, поскольку там содержится много добавок. 
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ВНИМАНИЕ! 

Опасность ожога 

Питчер, верхняя часть устройства и субстанции очень горячие во время и после 

использования 

 

Вытяжка MagicalButter 

Ингредиенты: 

7 – 14 грамм растений на чашку (240 мл) * 

2 – 5 чашек (475 – 1180 мл) растительного глицерина (151 или 190 градусного 

спирта) 

 

Как приготовить: 

ВНИМАНИЕ: 

Всегда используйте устройство в хорошо вентилируемых помещениях. 

 

Внимание: ингредиенты легковоспламеняющиеся. Могут стать причиной 

травм. Никогда не пользуйтесь открытым огнем, газовой горелкой и не 

разрешайте курить во время процесса. 

1. Поместите ингредиенты в устройство Magical Butter и закрепите верхнюю 

часть. 

2. Нажмите кнопку контроля температуры и выберите 71 градус Цельсия 

(или 55 градусов Цельсия, если вы пользуетесь устройством на большой 

высоте или в сухом климате), после чего нажмите кнопку 2 часа. 

3. После того как цикл завершится, отключите устройство от розетки и 

снимите верхнюю часть. Оденьте перчатку, идущую в комплекте и 

медленно слейте содержимое питчера через фильтр в формы для 

выпекания, формы для льда или в другой контейнер для хранения. 
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Заметки шеф-повара: 

* Для лучшего результата предварительно не измельчайте растения. Вес 

растений выбирайте в соответствие со своими предпочтениями. 

 

ОПАСНОСТЬ 

Некоторые рецепты могут предлагать использовать легковоспламеняющиеся 

жидкости. Вы можете пользоваться ими на свой собственный риск. Любые 

травмы и повреждения на вашей ответственности. 

 

Декарбонизация растений 

1. Нагрейте духовку до 120 градусов Цельсия. 

2. Положите растения в блюдо для выпекания и закройте крышкой, 

поставьте в центр духовки и держите там 20 – 30 минут. 

3. По истечению указанного времени извлеките блюдо с растениями из 

духовки и дайте им полностью остынуть (можете поставить блюдо в 

холодильник или морозилку для ускорения процесса). 

4. После того как растения остынут вы можете начинать процесс. Поместите 

ингредиенты в устройство и следуйте указаниям понравившегося вам 

рецепта. 

 

Инструкции по очистке 

Понадобится полоскание и вытирание сухим полотенцем. 

1. Для начала сполосните устройство. Не погружайте в жидкости черные 

пластиковые части. 

2. Наполните питчер наполовину водой между отметками MIN и MAX. 

3. Добавьте немного хозяйственного мыла, кусочек приблизительно с 

монетку. 

4. Нажмите кнопку Очистка 

Для лучшего результата чистьте устройство сразу после использования. 
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ВНИМАНИЕ! 

Не погружайте верхнюю часть устройства, кнопки контроля или ручку питчера 

в жидкости. Протирайте влажной тряпкой. 

Устранение неисправностей 

Ситуация Причина Решение 

Устройство не 

запускается, генерируя 

непрекращающийся 

звуковой сигнал 

Недостаточно жидкости 

в питчере 

Убедитесь в том что 

уровень жидкости 

находится между 

отметками MIN и MAX 

Загрязнился сенсор 

переполнения* 

Очистите сенсор 

переполнения* 

Не выбрана температура 

перед началом цикла 

Сначала выберите 

Температуру, а потом 

время Цикла 

Мотор блендера не 

функционирует 

Мотор блендера 

срабатывает когда 

достигнута температура 

экстракции 

Подождите около 15 

минут во время цикла 

приготовления чтобы 

мотор запустился 

Питчер наполнен ниже 

отметки MIN или выше 

отметки MAX 

Используйте правильное 

количество ингредиентов 

согласно инструкции 

пользователя 

Протекание Уровень жидкости выше 

отметки MAX 

Убедитесь в том, что 

уровень сожержимого 

ниже отметки МАХ 

Очень много добавлено 

мыла во время цикла 

Очистки 

Уменьшите количество 

мыла во время цикла 

Очистки 

Другие проблемы Свяжитесь с нами через 

сайт MagicalButter.com 

Свяжитесь с нами через 

сайт MagicalButter.com 

* См. раздел Знакомство с МВ2, пункт 10 
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Подсказки и часто задаваемые вопросы 

Какое назначение светодиодов и что они могут сообщить мне? 

Кроме того, что он устраивает уют и световое шоу у вас на кухне, 

светодиодный дисплей выполняет следующую важную функцию: немедленное 

оповещение пользователя о статусе устройства. Светодиоды стратегически 

расположены сверху устройства, чтобы отражаться на потолке темной комнаты 

во время работы. Поскольку устройство не производит звуков во время работы, 

светодиодный дисплей тихо и постоянно напоминает о том, что цикл 

приготовления все еще длиться. Светодиоды погаснут и устройство издаст 

звук, когда цикл будет завершен. 

 

За что отвечает каждая кнопка? 

Каждая кнопка запускает свою работу, контролируемую 

микропроцессором – измельчение, нагрев, экстракция, перемешивание. Для 

усиления эффекта просто выберите более длительное время экстракции. Время 

по умолчанию для масел 1 час, для концентратов 2 часа, для вытяжки 4 или 8 

часов. Функция очистки длится максимум 3 минуты. 

 

Как мне использовать функцию самоочистки? 

Отключите шнур питания от устройства. Наполните питчер водой 

наполовину между отметками MIN и MAX. Добавьте немного хозяйственного 

мыла, плотно закройте крышку, присоедините шнур и нажмите кнопку Clean 

(Очистка). 

После завершения цикла отсоедините шнур питания от устройства и 

прополощите его от остатков мыла. Не мочите и не опускайте в воду и другие 

жидкости части устройства, окрашенные в черный цвет. 

Для получения большего количества советов и свежей информации, 

пожалуйста посетите сайт: www.MagicalButter.com. 

 

 

 

 

http://www.magicalbutter.com/
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Служба поддержки: 

Если у вас возникли вопросы по поводу вашего МВ устройства, 

пожалуйста позвоните по нашему бесплатному номеру (800) 420-4334. 

Пожалуйста, будьте готовы сообщить модель, тип и серию вашего МВ 

устройства представителю службы поддержки для более точных ответов. 

 

Ограниченная годичная гарантия, часть 1 

Это ограниченная не будет действительной, если устройство было куплено 

на Amazon.com или Ebay.com. Гарантия действительна если устройство 

было куплено непосредственно на MagicalButter.com или у официальных 

представителей. 

Мы гарантируем отсутствие дефектов производства и сборки в 

устройстве МВ при наличии этой ограниченной гарантии на период в один (1) 

год со дня оригинальной покупки, кроме случаев, указанных ниже. В течение 

периода мы бесплатно починим или заменим устройство. Вышеупомянутая 

гарантия является заменой всех других гарантий как явных, так и 

подразумевающихся, устных или письменных включая любую гарантию 

товарной пригодности либо гарантии пригодности для конкретной цели. Все 

обязательства ограничены суммой равной сумме, уплаченной за товар и 

поэтому все претензии по особым, случайным или косвенным повреждениям 

исключены. 

Гарантия не распространяется на сменные детали, такие как: пластиковые 

части, фильтры, лезвия и перемешиватель. Гарантия действительна только для 

оригинального покупателя устройства, если устройство было куплено 

непосредственно на MagicalButter.com или у авторизированных 

представителей. Гарантия не распространяется на устройство на дефекты, 

возникшие вследствие плохого обращения с устройством, его неправильного 

использования, отсутствия ухода за устройством, использования устройства в 

коммерческих целях, ремонта неавторизированными представителями, 

использования не по инструкции или вследствие других причин, не 

попадающих под определение дефект материалов или производства.  

Эта ограниченная гарантия дает оригинальному покупателю некоторые 

права непосредственно от MagicalButter.com или от авторизированного 

представителя, вы также можете иметь иные права в зависимости от вашего 

штата или провинции. Некоторые штаты и провинции не позволяют 



19 

 

реализовать некоторые обязательства по гарантии, так что они не будут 

предоставлены вам. 

Эта гарантия не действует на устройства, которыми пользовались, 

нарушая эти инструкции пользователя, которыми пользовались, нарушая 

законы штата или федеральные законы, на устройства, которые были изменены 

или модифицированы. Гарантия также не распространяется на устройства у 

которых был уничтожен, изменен серийный номер, а также которые имеют 

частично нечитаемый серийный номер. 

Оригинальный покупатель устройства на MagicalButter.com или у 

авторизированного представителя также несет ответственность за 

транспортные расходы. MagicalButter.com оплачивает только обратную 

пересылку. Гарантия не распространяется на повреждения, полученные во 

время транспортировки. Пожалуйста, убедитесь в том, что устройство хорошо и 

безопасно упаковано. 

Если у вас есть претензии по гарантии, пожалуйста свяжитесь с нами по 

номеру (800) 420-4334 или по электронной почте указанной на сайте 

MagicalButter.com. 

Для получения большего количества советов и свежей информации, 

пожалуйста посетите сайт: www.MagicalButter.com. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.magicalbutter.com/
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Ограниченная годичная гарантия, часть 2 

Что произойдет при маловероятном событии таком как проблемы в 

работе устройства МВ? 

Если прошло меньше шестидесяти (60) дней с момента покупки 

устройства МВ, пожалуйста позвоните нам по телефону (800) 420-4334 или 

напишите на электронную почту support@MagicalButter.com. Возможно мы 

сможем решить проблему по телефону или по почте и все заработает. Если нам 

не удасться решить проблему, мы попросим прислать нам устройство со всеми 

частями посредством почтовой службы где можно отследить посылку 

(например, FedEx или UPS). 

Если в устройстве МВ присутствует дефект материалов или сборки о 

котором нас оповестили в первые шестьдесят (60) дней мы, на наше 

усмотрение, отремонтируем или заменим устройство и бесплатно отправим вам 

обратно. В этом случае мы также предоставим вам кредит на устройства МВ, 

чтобы покрыть затраты на пересылку нам устройства. 

Если в устройстве МВ присутствует дефект материалов или сборки о 

котором нас оповестили после шестидесяти (60) дней, но в течение года, мы, на 

наше усмотрение, отремонтируем или заменим устройство и бесплатно 

отправим вам обратно. 

Примите к сведению, что в любом случае, если мы обнаружим, что 

проблема с устройством возникла вследствие ошибок пользователя, 

неправильного использования, случайно или нет (например, устройство 

уронили, использовали для смешивания клея, или попадания влаги на 

электронные компоненты), мы свяжемся с вами и выставим счет за ремонт. В 

этом случае вы можете предоставить нам информацию для платежа (например, 

данные кредитной карты) или получить кредит со скидкой на потенциально 

необходимые запчасти. 

 

 

 

 

 

 

mailto:support@MagicalButter.com


21 

 

Аксессуар: перчатка 

 

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ! 

Никогда не помещайте перчатку в устройство МВ2е 

 

Сделанная из силикона 100% премиального качества перчатка призвана 

защищать свежеприготовленный экстракт и руку пользователя во время 

процесса фильтрации. Посредством предотвращения контакта руки с горячим 

содержимым устройства МВ, когда вы удерживаете очистительный фильтр, 

перчатка обеспечивает безопасное и гигиеническое приготовление. Перчатку 

легко очистить, можно мыть в посудомоечной машине, она не покрывается 

пятнами и не впитывает запахи. 
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Аксессуар: очистительный фильтр 

 

Фильтр-мешочек является бесценным компонентом для команды поваров 

MagicalButter. Фильтр разработан специально для того чтобы обеспечивать 

оптимальное прохождение жидкости и фильтрацию осадка. Фильтр делает 

процесс фильтрации быстрым, лёгким и тщательным. 

 

ВНИМАНИЕ! 

Никогда не помещайте фильтр внутрь устройства МВ2е 

 

Ешьте с удовольствием! 

Вы можете найти чудесные рецепты и забавные видео как готовить здесь: 

magicalbutter.com/recipes. 

 


